
品名 性状 用途 包装 備考
甘味度:砂糖の約250倍
【食品への表示方法例】
甘味料(甘草)

カンゾウ抽出物 (精製物) 20.50% 醤油、味噌、 佃煮、 甘味度:砂糖の約50倍
クエン酸三ナトリウム 30.00% 漬物、 水産加工品、 【食品への表示方法例】

冷菓など広範囲に 甘味料(甘草)
使用できる

カンゾウ抽出物(精製物) 18.00% 醤油、味噌、 佃煮、 甘味度:砂糖の約50倍
クエン酸三ナトリウム 36.00% 漬物、 水産加工品、 【食品への表示方法例】

冷菓など広範囲に 甘味料(甘草)
使用できる

カンゾウ抽出物(精製物) 18.00% 醤油、味噌、 佃煮、 甘味度:砂糖の約40倍
クエン酸三ナトリウム 36.00% 漬物、 水産加工品、 【食品への表示方法例】

冷菓など広範囲に 甘味料(甘草)
使用できる

カンゾウ抽出物(精製物) 18.00% 醤油、味噌、 佃煮、 甘味度:砂糖の約40倍
クエン酸三ナトリウム 15.00% 漬物、 水産加工品、 【食品への表示方法例】

冷菓など広範囲に 甘味料(甘草)
使用できる

カンゾウ抽出物(精製物) 21.50% 醤油、味噌、 佃煮、 甘味度:砂糖の約50倍
クエン酸三ナトリウム 29.00% 漬物、 水産加工品、 【食品への表示方法例】

冷菓など広範囲に 甘味料(甘草)
使用できる

カンゾウ抽出物(粗製物) 25.50% 塩性食品(含塩食品) 甘味度:砂糖の約40倍
クエン酸三ナトリウム 29.00% その他甘味食品など 【食品への表示方法例】

広範囲な用途に 甘味料(甘草)
使用できる 

カンゾウ抽出物(粗製物) 27.00% 塩性食品(含塩食品) 甘味度:砂糖の約30〜40倍
クエン酸三ナトリウム 15.00% その他甘味食品など 【食品への表示方法例】

広範囲な用途に 甘味料(甘草)
使用できる 

テンタンエース

テンタンK

淡⻩⾊顆粒

淡⻩⾊の粉末

淡⻩⾊顆粒

淡⻩⾊顆粒

淡⻩⾊顆粒

食品素材 (デキストリン)
リコマインS

(粉末)

リコマインA

リコマインK

46.00%

10kg
(1kg×10)

10kg
(1kg×10)

◆ 製 品 一 覧 ◆

リコマイン900
(粉末)

ニューリコマイン

リコマインSW

食品全般

食品素材 (デキストリン)

100%

49.50%

食品素材 (デキストリン) 46.00%

淡⻩⾊粉末

淡⻩⾊の微顆粒

乳白⾊の微顆粒

10kg
(1kg×10)

10kg
(1kg×10)

10kg
(1kg×10)

10kg
(1kg×10)

成分及び重量パーセント

食品素材 (デキストリン) 67.00%

食品素材

食品素材

食品素材 (デキストリン)

45.50%

58.00%

49.50%

カンゾウ抽出物 (精製物)
10kg

(1kg×10)

10kg
(1kg×10)

※他の商品・規格もあります。お問い合わせください。

販売店


